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FERRAGOSTO
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Le bollicine “La Perla del Doge” sotto le stelle

Il polpo, gamberi e calamari scottati
con mousse di novellina, pomodorino confit,
perle caramellate al mango ed olio al cerfoglio

| pansotti napoletani classici baresi —
Le pizzettine gourmet - | paninetti assortiti

La parmigiana in sfera croccante al panko
su juice di datterino piccadilly, riduzione di bufalina,
nuvola di olio evo e il suo affiorato
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Dalle Riserie il Carnaroli Riserva ai coralli
dell’Adriatico e la sua bisque

Il fusillone con intingolo di ciliegino giallo,
mazzancolle e granella di pistacchio

'aragostella bbg su insalatine sfiziose

La delizia al limone con macaron e gelée al mango
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Il dessert dello chef patissier: il tiramisu scomposto live
Il caffe - Gli amari
Il carrettino dei gelati
e e e
Gli spaghetti all’assassina alla mezzanotte
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